Kulert rejesalat (6 personer)

Ingredienser:

225 g majs

75 g leg

180 g tomater
60 g peberfrugt
15 g dild

150 g rejer

100 g gulerod

Marinade:

15 g olivenolie

45 g citron eller limesaft
salt og peber efter smag

Fremgangsmade:

1. Vandet heeldes fra hvis det er dasemajs og frosne majs optees i en sigte.

2. Leget snittes fint og de gvrige grentsager snittes i sma snitter.

3. Grentsagerne blandes med rejerne og der laves en marinade af olie og citronsaft,
smagt til med salt og peber.

4. Dressingen hzeldes over og salaten traekker ca. 30 min. i keleskabet.
5. Salaten pyntes med dild.
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