
-, Roget laks med rygeostcreme (6 pers.)

lngredienser:
150 gr. rygeost 5%
% tsk. knust spidskommen, eller 1% tsk. ristede spidskommen-fro
salt, peber
6 skiver roget laks
ca. 100 gr. feldsalat
ca. 8 stk. radiser
purlog

Sedan gar du:
1. Ror rygeosten med spidskommen, og smag til med salt og peber.
2. Skyl salaten grundig, og anret det i bunden af et lille fad.

- 3. Fordel cremen pA lakseskiverne, og rul dem samme.
4. Lag lakserullerne p6 salaten.
5. Rens radiserne, og sker dem i tern.
6. Rens purlogen og klip det istykker.
7. Fordel radisetern og purlog over lakserullerne.

Seruering:
Retten serveres som frokostret eller forret, gerne med ristet rugbrod til.
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